




b u f f e t

Vielfältige warme & kalte Speisen, liebevoll angerichtet

B E I S P I E L E 

Kalbsrücken mit Rosmarin-Kartoffeln und Vichy-Karotten
Garnelenspieß auf Couscous Taboulé
Lammrücken auf Ragout von grünem und weißem Spargel 
Oktopus Bolognese auf Pasta Nero 
Roastbeef in Rahm mit Kräutersaitlingen und Spätzle
Schweinefilet an Champignonrahm mit Spätzle

f l y i n g  b u f f e t

Kleine Gerichte, stilvoll serviert 

B E I S P I E L E 

Tatar vegetarisch im Waffelhörnchen
Dattel im Speckmantel mit Zitronenhumus

Falafel auf Bulgur Salat mit Minzdip
Garnele auf Mango-Wakamesalat

Toskanischer Brotsalat mit Feta

Kohlrabi-Birnen-Suppe
Orientalische Linsensuppe

Gurkenkaltschale

Orginal Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat
Rostbraten mit Knöpfle und Jûs

Lachsforelle auf Perlgraupenrisotto
Hähnchencurryspieß mit Couscous Taboulé

Rotes Gemüsecurry mit gebackener Süßkartoffel

Gebackene Banane mit Nougat
Mini-Apfelstrudel mit Vanillesoße

Brownie mit Sauerkirschsoße

UNSER ANGEBOT IDEAL FÜRHOCHZEITEN, UNDFIRMENEVENTS

FÜR eVENTS MITbEWEGUNG UND sTIL





F ü r  a l l e,  d i e  g e n i e s s e n  w o l l e n.

Unsere Catering-Leistungen richten sich sowohl an Firmen- als auch an
Privatkund*innen. Ob Tagung, Weihnachtsfeier oder Geburtstag – wir
begleiten euch stilvoll und professionell bei jeder Art von Veranstaltung.
Individuell geplant, geschmacklich auf den Punkt und immer mit
persönlicher Note.

Unsere Konditionen gestalten wir flexibel: Es gibt keinen festen
Mindestbestellwert und die Preise richten sich individuell nach Art und
Umfang des Auftrags. Lieferung und Aufbau erfolgen nach Absprache –
ganz so, wie es für euch am besten passt.

I H R  P L A N T  E T W A S  G A N Z  B E S O N D E R E S ?
Dann fragt heute noch unverbindlich an – wir freuen uns auf euch!

KONTAKT

BLUTSBRÜDER CATERING
 Hanseatenstr. 54 

71640 Ludwigsburg 

07141 / 974 2947

KONTAKT@RESTAURANT-BLUTSBRUEDER.DE
WWW.RESTAURANT-BLUTSBRUEDER.DE

blutsbrueder_cateringrestaurant_blutsbrueder

https://www.instagram.com/blutsbrueder_catering/
https://www.instagram.com/restaurant_blutsbrueder/


1. G e l t u n g s b e r e i c h
Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für alle Catering-Leistungen des Restaurant
Blutsbrüder, Ludwigsburg. Sie bilden die Grundlage für sämtliche Vereinbarungen zwischen dem
Anbieter und dem Auftraggeber, sofern keine abweichenden schriftlichen Vereinbarungen
getroffen wurden.
2. V e r t r a g s a b s c h l u s s 
Ein Vertrag kommt durch schriftliche Auftragsbestätigung oder Bestätigung eines schriftlichen
Angebots zustande. Änderungen und Ergänzungen bedürfen der Schriftform und Zustimmung
beider Parteien.
3. L e i s t u n g s u m f a n g
Der Anbieter verpflichtet sich zur Bereitstellung der vereinbarten Speisen, Getränke, Ausstattung
und ggf. Servicepersonal. Die Art und Weise der Durchführung – insbesondere Aufbau, Ablauf
und Abbau – richtet sich nach dem individuell erstellten Angebot. Der Auftraggeber trägt Sorge
für geeignete Räumlichkeiten und Anschlüsse, sofern nicht anders vereinbart.
4. M e n ü  u n d  T e i l n e h m e r z a h l
Der Anbieter behält sich vor, kleinere Änderungen am Menü vorzunehmen, wenn einzelne Zutaten
kurzfristig nicht verfügbar sind. In diesem Fall wird ein gleichwertiger Ersatz verwendet, der den
Charakter und den Gesamtwert der Speisen nicht wesentlich verändert. Der Auftraggeber
verpflichtet sich, Änderungen der Teilnehmerzahl bis spätestens 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn
mitzuteilen. Spätere Anpassungen können aus organisatorischen Gründen möglicherweise nicht
mehr berücksichtigt werden. Führt eine verspätete Änderung zu höheren Kosten, gehen diese zu
Lasten des Auftraggebers. Eine Reduzierung der Gästezahl nach Ablauf der Frist hat keine
Auswirkung auf die vereinbarte Vergütung. Der Auftraggeber ist zudem verpflichtet, den Anbieter
rechtzeitig über bekannte Unverträglichkeiten oder Allergien der Gäste zu informieren.
5. V e r g ü t u n g  u n d  Z a h l u n g 
Die Vergütung richtet sich nach dem bestätigten Angebot. Personalkosten werden gesondert nach
tatsächlichem Aufwand pro angefangene Stunde und Mitarbeiter berechnet, derzeit in Höhe von
32,00 €. Zusatzleistungen wie Dekoration, Sonderausstattung oder vor Ort gewünschte
Änderungen, die nicht Teil des ursprünglichen Angebots waren, werden separat in Rechnung
gestellt. Die Schlussrechnung wird nach Durchführung der Veranstaltung erstellt und ist innerhalb
von 7 Tagen ohne Abzug per Überweisung zu begleichen. Alle Preise verstehen sich inklusive
gesetzlicher Mehrwertsteuer.
6. S t o r n i e r u n g
Nach Vertragsschluss ist eine kostenfreie Stornierung nicht mehr möglich. Erfolgt eine Stornierung
bis 21 Tage vor dem Veranstaltungstermin, berechnen wir 50 % des Auftragswerts. Bei einer
Absage zwischen 20 und 11 Tagen vor dem Event werden 80 % fällig, bei weniger als 10 Tagen vor
Veranstaltungstag 100 %. Die Stornierung bedarf der Schriftform.
7. H a f t u n g
Mitgebrachte oder abgestellte Gegenstände befinden sich auf eigenes Risiko am Veranstaltungsort.
Für Verlust, Beschädigung oder Untergang übernimmt der Anbieter keine Haftung, es sei denn, es
liegt grobe Fahrlässigkeit oder Vorsatz vor. Die gesetzliche Haftung bei der Verletzung von Leben,
Körper und Gesundheit bleibt hiervon unberührt. Im Falle leichter Fahrlässigkeit ist die Haftung
auf den typischen, vorhersehbaren Schaden begrenzt.
8. D a t e n s c h u t z
Personenbezogene Daten werden ausschließlich zur Durchführung der Veranstaltung verarbeitet
und nicht an Dritte weitergegeben. Der Auftraggeber stimmt der Erhebung, Speicherung und
Verarbeitung der für die Veranstaltungsabwicklung notwendigen Daten gemäß der DSGVO zu.
9. S c h l u s s b e s t i m m u n g e n
Gerichtsstand ist, soweit zulässig, Ludwigsburg. Sollten einzelne Regelungen dieser AGB
unwirksam sein, bleibt die Wirksamkeit der übrigen Bestimmungen unberührt.

AGB




